
 

 

 

 

Philippe Boucher, Maître Cuisinier de France, 

und Anthony Iorio, Chefkoch, bieten an : 
 

 

„Auberge-Menü“ 
Vorspeise, Hauptgericht, Dessert – 78 € 

Zuschlag für Weichkäse und liebevoll gereiften Käse – 15 € 
 
 

Für Gruppen ab 4 Personen empfehlen wir, 
für alle Gäste dasselbe Menü zu wählen  

 
 

Kulinarisches Vorspiel 
———*****———  

Kleine rote Meerbarbe nach „Pissaladière“-Art, modern interpretiert 
Oder 

Leicht geräuchertes Wolfsbarsch-Carpaccio,  
belebende Würzmittel 
———*****——— 

Gebratenes Steinbuttfilet und Muschel-Blanquette  
mit Saisongemüse 

Oder 
Trilogie vom zarten Label-Rouge-Perlhuhn  

mit herbstlichen Aromen  
———*****———  

Mais-Splitter und Pekannüsse in süßer Variation 
Oder 

Variationen rund um die Erdnuss,  
erfrischt mit Yuzu und frischen Kräutern 
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