
 

 
 

Philippe Boucher, Maître Cuisinier de France, 
et Anthony Iorio, Chef de Cuisine,  

vous proposent : 
 

« Le Grand Menu Découverte de Cassagne » 
4 Plats, Chariot de Fromages, Dessert – 130 €  

 

 

A partir de 4 personnes, nous vous invitons à choisir le même Menu  
pour l’ensemble des convives  

 

Prélude Gourmand 
———*****——— 

Gambas Fumée, Déclinaison de Butternut  
Réhaussée au Citron Jaune et Confit   

Ou 
Foie Gras de Canard Mariné et Cuit à l’Auberge,  

Autour du Céleri et de la Vanille  
———*****——— 

Saint-Jacques Cuite en Coquille aux Aromates et Fines Herbes  
———*****——— 

Petit Tournedos de Lotte Pané Forestière et sa Légère Béarnaise 
———*****——— 

Filet et Dos de Cerf en Infusion de la Garrigue et Huile d’Olive 
Accompagné de son Petit Jus Corsé à l’Epine-vinette 

Ou 
Poitrine de Pigeonneau Rôtie sur son Coffre, Cuisse Confite,  

Suc de Cuisson Réglisse, Gratin de Salsifis à la Truffe 
———*****——— 
Chariot de Fromages 

———*****——— 
Entre un Chocolat et un Café Liégeois  

Revisité à l ‘Écume d’Amande de Provence 
Ou 

Pommes et Pignons de Pin Rôtis sur sa Brioche Toastée  
en Fraicheur de Safran et d’Hibiscus 


