
 
 

Philippe Boucher, Maître Cuisinier de France, 
et Anthony Iorio, Chef de Cuisine,  

vous proposent : 
 

« Menu de l’Auberge »  
Entrée, Plat, Dessert – 76 € 

Supplément Chariot de Fromages – 14 € 
 

A partir de 4 personnes, nous vous invitons à choisir le même Menu  
pour l’ensemble des convives  

 
 

 
Prélude Gourmand 

 

———*****——— 
La Truite de l’Isle-sur-la-Sorgue 

sur son Sablé aux Saveurs de la Mer et d’Eau Douce  
Ou  

L’Œuf Bio parfait du Mas Ribelly  
aux Petits Légumes Verts et Condiments du Moment 

 

———*****——— 
Filet de Canard de la Maison Burgaud Rôti sur l’Os,  

et son Délicat Jus Rafraîchissant  
Ou 

Aiguillette de Saint Pierre  
sur son Nid de Cucurbitacées de Saison, Pesto de Verdure  

 

———*****——— 
Douceur de Poires au Safran et Vanille de Madagascar 

Ou 
Douce Rhubarbe et Amande de Provence 

 


