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Philippe Boucher, Maitre Cuisinier de France,
Anthony lorio, Chef de Cuisine et Maud Poli Cheffe Pdtissiere
vous proposent :

Menu de la Féte des Meéres
Déjeuner du Dimanche 25 Mai 2025

Le Melon Charentais a la rencontre

du Mignon de Taureau Camarguais
1:8°8-8:8:4

Foie Gras de Canard Mariné et Cuit a [ Auberyge,

Déclinaison de Fruits Rouges et Petite Brioche en Surprise
TRRAK

Duo de Homard et Dorade Royale Meuniére
Coulis de Roquette, Emulsion de Crustacés

TR KX

Veau de Lait Printanieére en Croiite d Herbes
Petit Jus de Cuisson a la Badiane

TRRAK

Croustille de Léqumes
et Premieres Truffes Blanches d"Eté a la Ricotta

TR KX

Douce Rhubarbe et_Amande de Provence

TRRAK

Petite Verrine de Chocolat Noir du Brésil
et Chocolat au Lait de Madagascar

TR K AKX

Mignardises et Douceurs de la Féte des Meres

Menu de Féte des Meres - 128 €
Prix par personne, hors boissons



