
 
 

Philippe Boucher, Maître Cuisinier de France, 
et Anthony Iorio, Chef de Cuisine,  

vous proposent : 
 

« Menu de l’Auberge »  
Entrée, Plat, Dessert – 76 € 

Supplément Chariot de Fromages – 14 € 
 

A partir de 4 personnes, nous vous invitons à choisir le même Menu  
pour l’ensemble des convives  

 
 

 
Prélude Gourmand 

 

———*****——— 
Foie Gras de Canard Mariné et Cuit à l’Auberge,  

Déclinaison de Pommes Fruits et Brioche au Poivre Noir 
Ou  

L’Œuf Bio parfait du Mas Ribelly  
aux Petits Légumes Verts et Condiments du Moment 

 

———*****——— 
Lotte Rôtie à la Cardamome aux Effluves Printanières  

Ou 
Déclinaison de Veau en Blanquette,  

Quelques Légumes de Saison et son Emulsion à la Livèche 
 

———*****——— 
Douceur de Poires au Safran et Vanille de Madagascar 

Ou 
Délices de Fruits Exotiques 

 


