AUBERGE DE
CASSAGNE

& SPA

Philippe Boucher, Maitre Cuisinier de France,
et Anthony Iorio, Chef de Cuisine,

vous proposent :

« Menu Gourmand »

3 Plats, Dessert — 96 €
Supplément Chariot de Fromages — 14€

A partir de 4 personnes, nous vous invitons d choisir le méme Menu
pour Lensemble des convives

Prélude Gourmand
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Gambas Fumées, Déclinaison de Butternut,
Vivifiées au Citron Jaune et Confit
Ou
Foie Gras de Canard Mariné et Cuit a [ Auberge,
Accompagné de Fruits de Saison et Pain d Epices
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Dos de Daurade, Petit Ragoiit de Coco, Moules et Verveine
Ou
Saint-Jacques Cuite en Coquille
aux Aromates et Fines Herbes

128°8°2-8"

Poitrine de Pigeonneau et Cuisse Confite
accompagnées de sa Tatin d"Echalotes
Ou
Trilogie de Lapereau Cuit en Douceur

Et son Petit Jus Corsé a la Moutarde a [ Ancienne
8 8 8824

Pressé de Poires William en Douceur de Sarrasin
Ou
Douce Rhubarbe et Amande de Provence



